Mardi 29 avril 2008

Foire Comtoise
4° concours des Biéres de Franche Comté

L’ambiance est studieuse en ce mardi matin au « Restaurant du Palais » de
Micropolis, au cceur de la Foire Comtoise. Trois tables rondes regroupent 4 a 6 jurés
au total 14 personnes pour évaluer les 18 produits des 6 brasseries participantes. Le
jury est composé uniquement de professionnels: sommeliers, vignerons,
restaurateurs, artisans... « Nous avons réuni un panel de compétences et le
président du jury est Alain Madeleine, Président de [lInstitut de la Gastronomie
Francaise » précise Bruno Mangin, représentant de I'association des boissons de
Franche-Comté coorganisateur du concours avec le Comité de Promotion de
Produits Régionaux (CPPR).

Le bulletin d’évaluation

Les biéres sont notées sur différents critéres. L'appréciation va de 1 a 5 c'est-a-dire
de fade a excellent pour : le nez, les arbmes, le golt en bouche, le post-godt et pour
terminer une note est donnée sur le plaisir procuré par cette biére compte tenu de
son style. « Schématiquement on peut dire que la biére de fermentation haute
correspond au vin rouge et que la biére de fermentation basse correspond au vin
blanc c’est pour cela que nous avons 10 catégories pour ce concours : biéres
blondes, blanches, ambrées, brunes et aromatisées pour les hautes et basses
fermentations » explique Bruno Mangin.

Les résultats

Deux médailles d’'Or, 'une pour ENIL Bio, dans la catégorie « blonde haute
fermentation » et l'autre pour 'Adresse Comtoise dans la catégorie « aromatisée,
haute fermentation ».

Les médailles d’argent : la brasserie du Pintadier catégorie « blanche, fermentation
haute » la Rouget de Lisle catégorie « blanche, fermentation basse », 'Hyperboisson
catégorie « brune, fermentation basse », La Franche catégorie « brune, fermentation
haute ».

Les médailles de Bronze : La Rouget de Lisle pour 3 catégories en fermentation
basse : la blonde, 'aromatisée et la blanche.

Le premier concours des sodas de la région
Avec deux échantillons en lice, les premiers pas de ce concours ont eu lieu apres
celui des Biéres avec le méme jury. Il est amené a s'étoffer dans les années a venir.
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